/ﬂ ibrianza

Cavalieri di Moasca - Gavi

Gavi DOCG
Vino bianco

Annata
2022

Alc. vol%
12

Zuccheri residui g/l
2,5

Acidita totale g/l
55

Vitigno

Cortese 100%

Capacita

750 mi

Zonadi produzione

Vigneti ubicati nell'areadi Gavi (Alessandria)
Colore

Giallo paglierino con riflessi verdognoli

Bouquet
Delicate note di frutta fresca

Sapore

Asciutto, fine, armonico

Abbinamenti

Si accompagna egregiamente a portate di pesce, frutti di mare e
minestre delicate

G (e Temperatura di servizio
e L 8-10°C
MINAZIONE D) ORIGINE CONTROLLATA o
E GARANTITA Vinificazione
Spremitura soffice, fermentazione in vasche d'acciaio auna
temperatura controllata per 10 giorni

Affinamento

In serbatoi d'acciaio fino all'imbottigliamento
Indicazioni sugli aller geni

Contiene solfiti

OGM free
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750 mi

Codicearticolo
1031

GTIN-13
8017868003090

Chiusura
sughero

Download foto bottiglia
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Cartoni da 6

GTIN-13
8017868002178

Cartoni/fila
24

Cartoni/pallet
120

Kglcartone
7,8

Kg/pallet
960
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