
Terra delle Cicale - Grillo
Sicilia DOP Grillo 
Vino bianco 

Annata
2022 

Alc. vol%
12, 5 

Zuccheri residui g/l
3, 5 

Acidità totale g/l
6 

Vitigno
Grillo 100% 

Capacità
750 ml, 1500 ml 

Zona di produzione
Vigneti ubicati nella provincia di Trapani 

Colore
Giallo paglierino chiaro 

Bouquet
Eleganti note di frutta tropicale ed agrumi 

Sapore
Morbido, asciutto, fresco e piacevolmente acidulo 

Abbinamenti
Si sposa egregiamente con piatti a base di pesce, frutti di mare e carni 
bianche 

Temperatura di servizio
8-10°C 

Vinificazione
Fermentazione in serbatoi d'acciaio ad una temperatura controllata 
per circa 15 giorni 

Affinamento
Appena terminato il processo di fermentazione, il vino viene stoccato 
in serbatoi di acciaio ad una temperatura controllata di 16°C fino 
all’imbottigliamento 

Indicazioni sugli allergeni
Contiene solfiti
OGM free
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750 ml
GTIN-13
8017868001065 

Chiusura
sughero 

Download foto bottiglia
Terra delle Cicale_Grillo_472x1772px.zip (344.6 KB)

Cartoni da 6

GTIN-13
8017868001102 

Cartoni/fila
21 

Cartoni/pallet
105 

Kg/cartone
7, 8 

Kg/pallet
845 

1500 ml
Codice articolo
1257 

GTIN-13
8017868001072 

Chiusura
tappo a vite 
Cartoni da 6

GTIN-13
8017868001485 

Cartoni/fila
12 

Cartoni/pallet
48 

Kg/cartone
13, 5 

Kg/pallet
675 
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