
Cavalieri di Moasca - Gavi
Gavi DOCG 
Weisswein 

Jahrgang
2022 

Alk. Vol%
12 

Restzucker g/l
2, 5 

Säuregehalt g/l
5, 5 

Rebsorte
Cortese 100% 

Flaschengröße
750 ml 

Anbaugebiet
Rebflächen im Gebiet um Gavi (Alessandria) 

Farbe
Strohgelb mit gru?nlichen Reflexen 

Bouquet
Delikat mit Noten von frischen Früchten 

Geschmack
Trocken, fein und harmonisch 

Speiseempfehlung
Ausgezeichnet zu Fisch, Meeresfrüchten und feinen Suppen 

Serviertemperatur
8-10°C 

Weinbereitung
Schonendes pressen, Gärung in Stahltanks bei kontrollierter 
Temperatur von 16-18°C für 10 Tage 

Ausbau
In Stahltanks bis zur Abfüllung 

Hinweis über Allergene
Enthält Sulfite
GVO frei
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750 ml
Artikel-Nr.:
1031 

GTIN-13
8017868003090 

Verschluss
Korken 

Download Flaschenbild
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6er-Karton

GTIN-13
8017868002178 

Karton/Lage
24 

Karton/Palette
120 

Kg/Karton
7, 8 

Kg/Palette
960 
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