
Terra delle Cicale - Grillo
Sicilia DOP Grillo 
Weisswein 

Jahrgang
2022 

Alk. Vol%
12, 5 

Restzucker g/l
3, 5 

Säuregehalt g/l
6 

Rebsorte
Grillo 100% 

Flaschengröße
750 ml, 1500 ml 

Anbaugebiet
Rebflächen in der Provinz von Trapani 

Farbe
Helles Strohgelb 

Bouquet
Fein, nach exotischen Früchten und Agrumen 

Geschmack
Weich, trocken, frisch und angenehm säuerlich 

Speiseempfehlung
Ausgezeichnet zu Fisch, Meeresfrüchten und hellem Fleisch 

Serviertemperatur
8-10°C 

Weinbereitung
Vergärung in Stahltanks für ca.15 Tage, bei einer kontrollierten 
Temperatur 

Ausbau
Sobald die Vergärung abgeschlossen ist, lagert der Wein in 
Stahltanks bei 16°C bis zur Abfüllung 

Hinweis über Allergene
Enthält Sulfite
GVO frei
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750 ml
GTIN-13
8017868001065 

Verschluss
Korken 

Download Flaschenbild
Terra delle Cicale_Grillo_472x1772px.zip (344, 6 KiB)

6er-Karton

GTIN-13
8017868001102 

Karton/Lage
21 

Karton/Palette
105 

Kg/Karton
7, 8 

Kg/Palette
845 

1500 ml
Artikel-Nr.:
1257 

GTIN-13
8017868001072 

Verschluss
Schraubverschluss 
6er-Karton

GTIN-13
8017868001485 

Karton/Lage
12 

Karton/Palette
48 

Kg/Karton
13, 5 

Kg/Palette
675 
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